Тема:   Рецепция вкуса. Вкусовая адаптация
1. Классификация вкусовых ощущений.
2. Интенсивность вкусовых ощущений.
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Вопросы и задачи
1. Какой будет зависимость силы ощущения вкуса при надпороговой стимуляции от концентрации вещества?
2. Что такое вкусовая адаптация?
3. Какие вещества блокируют вкусовые ощущения?
4. Каким вкусом обладает кофеин? 

5. Каким вкусом обладает хлористый магний? 
6. Каким вкусом обладает лимонная кислота?
7. Каким вкусом обладает глюкоза?
8.  Каким вкусом обладает никотин? 
9. Каким вкусом обладает винная кислота? 
10.  Каким вкусом обладает сернокислый хинин?
